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إلى ما هو  تصلالماكٌنات  أفضل
 أبعد

Las mejores máquinas llegan 
más lejos 

 
 
 

التعلٌب ماكٌنات واحدة من الشركات المصنعة الرئٌسٌة ل Hermasaشركة 
 وجود ، معن أكثر الشركات الإسبانٌة عالمٌة، وهً واحدة معلى الكوكب بأسره

 ٌعرؾ فرٌك .خمسالمارات المنتجاتها فً أكثر من خمسة وستٌن دولة فً 
أن حضارتنا متؽٌرة، حٌث ٌمكن أن ٌحدث  البحث والتنمٌة والابتكار الخاص بها

التً  علباتعلى تصنٌع الم لادرة ماكٌناتصمم أي شًء، ولهذا السبب فإنه ٌ
 .سٌتم فتحها فً المستمبل

 
التً ستفتح فً  علباتنحافظ على الجوهر فً المإننا : هوشعارنا  أن صحٌح

، ٌبدو الأمر كما لو أن فرق التكنولوجٌا لدٌنا كانت لادرة بطرٌمة ما .المستمبل
 .المستمبل فً المصانع ماكٌنات ٌحدث هذا لأننا نضع. على إٌماؾ الولت

 

بحٌث ٌتطلع السوق  Hermasa تم تأسٌس المدرة التكنولوجٌة لشركة
 .بأكمله إلٌنا، فً انتظار الحلول التمنٌة لتحسٌن إنتاجٌة صناعة التعلٌب

 .شركة الرائدة ٌجب أن تحدد الوتٌرةال
 

Hermasa . ٗكىو ٝض٤ٍز جُطؼ٤ِدئٗ٘ح. 
 
 
 
 
 

 
 

 االجودة في بيانات موضوعية

ermasa es uno de los principales fabricantes de 
maquinaria para la conserva de todo el planeta, 

es una de las empresas españolas más internacionali- 
zadas, con sus productos en más de sesenta y cinco 
países de los cinco continentes. Su equipo de I+D+i 
sabe que la nuestra es una civilización cambiante, en 
la que puede pasar de todo, por eso diseña máquinas 
capaces de fabricar las conservas que se abrirán en el 
futuro. 

Es cierto nuestro eslogan: preservamos la esencia en 
las conservas que se abrirán en el futuro. En cierto 
modo, es como si nuestros equipos tecnológicos 
fueran capaces de parar el tiempo. Esto sucede 
porque ponemos en las fábricas la maquinaria del 
futuro. 

La capacidad tecnológica de Hermasa está tan asen- 
tada que todo el mercado se fija en nosotros, esperan- 
do soluciones técnicas para mejorar la productividad 
de la industria conservera. Una empresa líder tiene 
que marcar el ritmo. 

Hermasa. Marcamos el ritmo de la conserva. 

 

La calidad, 
en datos objetivos 

 

لتصمٌم وصناعة وتركٌب  90009وإيزو  1009إيزو  •
 الماكٌنات الموجهة إلى إنتاج المعلبات وتحوٌل المنتجات الؽذائٌة.

 

• UNE 166002 جُٔطؼِوس  جُركع ٝجُط٤ٔ٘س ٝجلاذطٌحٌ لأٗٗطس

 .ذحُٔح٤ً٘حش ُؼ٤ِٔحش ئٗطحؼ جُٔؼِرحش ٝضك٣َٞ جُٔ٘طؿحش جُـًجت٤س
 

نمٌة والابتكار البحث والت لمشارٌع UNE 166001 شهادات •
التً تضمن الإدارة والتصنٌؾ الصحٌحٌن لأنشطة البحث  الخاصة بنا،

 .والابتكار الخاصة بالمشروع المحدد نمٌةوالت
 

• ISO 9001 e ISO 14001 para diseño, fabricación e 
instalación de maquinaria destinada a procesos de 
producción de conservas y transformación de produc- 
tos alimentarios. 

 

• UNE 166002 para actividades de I+D+i relacionadas 
con la maquinaria destinada a procesos de 
producción de conservas y transformación de 
productos alimentarios. 

 

• Certificados UNE 166001 para nuestros proyectos de 
I+D+i que avalan la correcta gestión y clasificación de 
las actividades de investigación, desarrollo e innova- 
ción del proyecto concreto. 
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 التونة

  ماكٌنات لسم
 التونة تعلٌب

Atún 
División de maquinaria 
para la conserva de atún 

 
 
 

 إننا نعٌش من الابتكار،

 من الاختراع

Vivimos de la innovación, 
de inventar 

 
 
 

ك٢ جُٓ٘ٞجش جلأن٤ٍز، ضطٌٌٍ ًِٔحش ٓػَ جُركع أٝ جلاذطٌحٌ لأٜٗح أٚركص 
ٝجقىز ٖٓ ضِي   Hermasaًٔطحُرس ض٣ٞٓو٤س. ًٍٖس ػ٣ٍٛس، ٣ٝطْ جْطهىجٜٓح 

جًٍُٗحش جُط٢ لا ٣ٌٖٔ ضؼ٣ٍلٜح ذىٕٝ جُركع ٝجلإذىجع. ٛ٘حى ًِٔس ٗحوٌجً ٓح ٣طْ 
جْطهىجٜٓح ج٤ُّٞ ٌُٖٝ ًٛٙ ٢ٛ ٌْحُس جُـلاف ُى٣٘ح: جلانطٍجع. ضؼ٤ٕ ًٍٖس 

Hermasa   جذطٌحٌ ٓح٤ً٘حش ؾى٣ىز ُِٛ٘حػس، ٓح٤ً٘حش ُْ ٣وْ أقى ذاٗطحؾٜح ٖٓ
ًحٗص أٍٝ ًٍٖس  Hermasaقط٠ ج٥ٕ ٝجُط٢ ٗوىٜٓح ئ٠ُ جُٓٞم. ٣ؿد جُوٍٞ إٔ 

ك٢ ئوجٌز جُركع ٝجُط٤ٔ٘س ٝجلاذطٌحٌ ك٢  UNEك٢ جُوطحع ضكَٛ ػ٠ِ ٖٜحوز 
٤ِٕٓٞ ٣ٌٞٝ ك٢ ٓٛ٘ؼ٘ح ج١ًٍُُٔ جٌُحتٖ  5.2جُٓ٘ٞجش جلأن٤ٍز، ٝهى جْطػٍٔٗح 

 لاذطٌحٌ.ٓى٣٘س ذ٤ؿٞ، ق٤ع ُى٣٘ح جُٔهطرٍ ٝهْٓ جُركع ٝجُط٤ٔ٘س ٝج
 
 

ًَ ًٛج ٌٖٓٔ ذلَٟ جُؼلآحش جُطؿح٣ٌس جُؼح٤ُٔس جُؼظ٤ٔس ُِطؼ٤ِد 
جُط٢ ْٔكص ُ٘ح ذحُؼَٔ وجنَ جُٔٛحٗغ ًٔح ُٞ ًحٗص ًٍٖس 

Hermasa   .٢ٛ هْٓ جلأذكحظ جُهح٘ ذٜح 
 

 

ًَ ًٛج ٌٖٓٔ ذلَٟ جُؼلآحش جُطؿح٣ٌس جُؼح٤ُٔس جُؼظ٤ٔس ُِطؼ٤ِد جُط٢ ْٔكص ُ٘ح 
٢ٛ هْٓ جلأذكحظ   Hermasaح ُٞ ًحٗص ًٍٖس ذحُؼَٔ وجنَ جُٔٛحٗغ ًٔ

جُهح٘ ذٜح. ًٛج جُٔٓطٟٞ ٖٓ جُٔؼٍكس ١ٌٍٝٞ ٤ٌُٕٞ ٖٓ جٌُٖٔٔ جُكٍٛٞ 
ضط٤ف ًٛٙ جُطو٤٘س ئٌٓح٤ٗس  ػ٠ِ ن٤ٖٓٔ ذٍجءز جنطٍجع ػح٤ُس جُٔٓطٟٞ ك٢ جُٓٞم.

نلٝ ضٌح٤ُق جلإٗطحؼ ذحْطٍٔجٌ، ذلَٟ جْطهىجّ جُطٗـ٤َ ج٢ُ٥ ج١ًُ ٣طْٓ 
 .جلاْطهىجّذحٌُلحءز ُْٜٝٞس 

 
 
 
 
 

n los últimos años se están repitiendo palabras 
como investigación o innovación porque se han 

puesto de moda, se emplean como un reclamo de 
marketing. Hermasa es una de esas empresas que no 
podrían definirse sin la investigación y la creatividad. 
Existe una palabra que se emplea poco hoy en día pero 
que es nuestra carta de presentación: inventar. Hermasa 
vive de inventar nuevas máquinas para la industria, 
máquinas que nadie ha creado hasta la fecha y que 
nosotros presentamos al mercado. Hay que decir que 
Hermasa fue la primera empresa del sector que obtuvo 
una certificación UNE sobre la gestión del I+D+i. En los 
últimos años hemos hecho una inversión de 2,5 millones 

de euros en nuestra planta central de Vigo, donde 

tenemos el laboratorio y el departamento de I+D+i. 

 
Todo esto es posible gracias a las grandes marcas 

mundiales de la conserva que nos han permitido trabajar 

dentro de las factorías como si Hermasa fuera su propio 

departamento de Investigación. Este nivel de 

conocimiento es imprescindible para poder tener en el 

mercado medio centenar de patentes de primer nivel. 

Esta tecnología permite reducir constantemente los 

costes productivos gracias al empleo de automatismos 

cada vez más eficaces y de fácil manejo. 
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Todo esto es posible gracias a las grandes marcas 
mundiales de la conserva que nos han permitido 

trabajar dentro de las factorías como si Hermasa fuera 
su propio departamento de Investigación 
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 ًٌٛج ٣طْ جنطٍجع ٓح٤ً٘س جُطؼ٤ِد

Así se inventa una máquina para la conserva 
 
 
 
 

لا ٣ٌٔ٘٘ح إٔ ٗهطٍع ػ٠ِ أْحِ جُ٘ظ٣ٍحش. ػ٤ِ٘ح إٔ ٗلؼَ يُي ك٢ جُٔٔحٌْس 
ج٤ٓٞ٤ُس ٥لاف جُؼٔحٍ ٌٝؾحٍ جلأػٔحٍ ك٢ ًٛج جُوطحع. ئٗ٘ح، ٖٓ جُ٘حق٤س جُؼ٤ِٔس، 

 ٤ُٔس.هْٓ جُركٞظ ك٢ ٚ٘حػس جُطؼ٤ِد جُؼح

o podemos inventar sobre teorías; tenemos que 
hacerlo sobre la práctica diaria de miles de 

trabajadores y empresarios del sector. Somos, en la 
práctica, el departamento de investigación de la industria 
conservera mundial. 

 
 

 

 

 
جُٓٞم. يُي أٍٓ جُٔٓأُس ٤ُٓص ٓؼٍكس 

َْٜ. جُ٘وطس جُٜٔٔس ٢ٛ أٗٚ ذلَٟ 
جلاذطٌحٌ ٗطٞهغ جُٓٞم، ئٗ٘ح ٗهِن يُي 

 جلانطٍجع جُهحٚس ذ٘ح ُٛ٘حػس جرٍجءجش ذ

 
La cuestión no es conocer 
el mercado; eso es fácil. La 
cuestión es que gracias a 
la Innovación nos 
anticipamos al mercado, lo 
creamos con nuestras 
patentes para la industria 

 مشاكل تعد بمثابة 

  حافز

Problemas que se 
convierten en estímulos 

 

 
 عملاء راضون

Clientes satisfechos 

 

 

 

 

 

 
 

أشخاص 
 ٌفكرون

Personas 
que piensan 

 

 

 

 

 
 أشخاص ٌصنعون

Personas 
que fabrican 

 

 

 

    

 

ٌصمم العاملون فً البحث والتنمٌة 
والابتكار مشارٌع مخصصة لكل 

 تحد تمترحه صناعة التعلٌب.

 

٣ؼ٤ٕ ٜٓ٘ىْٞ جُركع ك٢ 
ٓغ  Hermasaٗلّ ٓٛ٘غ 

جُل٣ٍن ج١ًُ ٣طٌٞ ًَ ٗٔٞيؼ 
ْ ٣وٕٞٓٞ ٓؼحً أ٢ُٝ. ئٜٗ

ذلكٙ جُٔ٘طؽ جُؿى٣ى 
 ٝضؿ٣ٍد جُٔح٤ً٘حش

 
جُٔح٤ً٘حش ك٢  ٤ًٍدض

 ٓٛحٗغ جُؼ٤َٔ،
 ككٙ جُؿٞوز،

 ج٤ُٛحٗس ٝجلاٍٖجف.
 

 .جُٔٓحقس جُٔحو٣س
 .ٗٞع ٤ًٔٝس جُٔ٘طؽ

 .ٍْػس جلإٗطحؼ
 .٤ُٓج٤ٗس جُؼ٤َٔ
 ٓٓطٟٞ جلأضٔطس

    جُٔطِٞذس.
El personal de I+D+i diseña 

 

 
 

 

Implantación de los equipos en 

Espacio físico. Tipo y cantidad de producto. Velocidad de producción. 
Presupuesto del cliente. 

Nivel de automatización requerida. 
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proyectos personalizados para 
cada reto propuesto por la 
industria conservera. 

 

Los ingenieros de 
investigación conviven en la 
misma planta de Hermasa con 
el equipo que desarrolla cada 
prototipo. 
Juntos examinan el 
nuevo producto y 
experimentan con la 
maquinaria. 

las fábricas de los 
clientes, 
comprobación de 
calidad, 
mantenimiento y 
supervisión. 
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 جْطٍجض٤ؿ٤س ٣ًٍُٓس
 ٝنىٓس ػح٤ُٔس

Una estrategia centralizada 
con un servicio globalizado 

 
 
 

 
0222المبٌعات سنة  0202المبٌعات سنة    

Ventas en el año 2000 Ventas en el año 2018 

 

 

 

 

 

 

 

60% 
 السوق الدولٌة

Mercado internacional 

40% 
 السوق الإسبانٌة

Mercado nacional 

95% 
 السوق الدولٌة

Mercado internacional 

5% 
 السوق الإسبانٌة

Mercado nacional 

 

 

 

 

 

 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

 
ئٕ ًحٕ ػ٤ِ٘ح ٝٞغ جلأػلاّ ج٤٘٠ُٞس ُؿ٤ٔغ ػٔلات٘ح، ك٤ٓرىٝ ًٛج جٌُطحُٞؼ ذٔػحذس 

ك٢ جُوحٌجش  -وُٝس  52ؾىٍٝ أػٔحٍ ُؿٔؼ٤س جلأْٓ جُٔطكىز. ضؼَٔ ًٍٖحش ٖٓ 

ً ذحْطهىجّ ٓح٤ً٘حش ٚ٘ؼطٜح  -جُهّٔ، ػ٠ِ ٖٞج٠ة جُٔك٤طحش جُهّٔ  ٤ٓٞ٣ح
Hermasa  ٘ح جٌُحتٖ ك٢ ؿح٤ُػ٤ح )ئْرح٤ٗح(، ٢ٛٝ ًٌٖ ك٢ أٌٝٝذح ك٢ ٓٛ٘ؼ

ق٤ع ضىٌذص ًٍٖحش جُطؼ٤ِد جُؼظ٤ٔس ٖٓ ؾ٤ٔغ أٗكحء جُؼحُْ. ئٗ٘ح ٗوىّ نىٓس 
ٌُ٘٘ح ٗطهً  -َٗٛ ئ٠ُ أ١ ٌٓحٕ ٖٓ جًٌُٞد ذٔؼىجض٘ح ٝٓٞظل٤٘ح  -ػح٤ُٔس 

جُوٍجٌجش ذٌَٗ ١ًٍُٓ ك٢ ٓوٍٗح جٍُت٢ٓ٤، ق٤ع ضؿِّ جلاْطٍجض٤ؿ٤س ػ٠ِ 
س ٜٓ٘ى٤ْ٘ح جُٔرىػ٤ٖ ٠ٝحهْ جُط٤٘ٛغ. ًٛٙ ٢ٛ أكَٟ ٣ٍ٠وس ُِكلحظ ٗلّ ٠حُٝ

ػ٠ِ جُؿٞوز جُٔػ٠ِ ك٢ جُهىٓس ٝك٢ ًَ ٓ٘طؽ ٣طٍـ ك٢ جُٓٞم ذؼلآط٘ح 
جُطؿح٣ٌس. َٛ ٤ٌْٕٞ ٛ٘حى أ١ ًًٞد ٓطرو٢ لاْطٌٗحكٚ ٖٓ ٠ٍف هْٓ 

 جُٔر٤ؼحش ُى٣٘ح؟

i tuviéramos que colocar las banderas nacionales de 
todos nuestros clientes, este catálogo parecería 
el orden del día de una asamblea de Naciones Unidas. 
Empresas de 65 países –en los cinco continentes, a la 
orilla de los cinco océanos- operan cada día con 
maquinaria fabricada por Hermasa en nuestra planta 
de Galicia (España), el rincón de Europa donde se 
formaron los grandes conserveros de todo el mundo. 
Ofrecemos un servicio de ámbito global –llegamos a 
cualquier parte 

 
 

Hermasa vende sus equipos 
a más de 65 países de los cinco 

continentes 

 

del planeta con nuestros equipos y nuestro personal- 
pero tomamos las decisiones de manera centralizada 
en nuestra sede principal, donde la estrategia se sienta 
en la misma mesa que nuestros ingenieros creativos y 
nuestro personal de fabricación. Esta es la mejor manera 
de mantener la calidad óptima en el servicio y en cada 
producto que sale al mercado con nuestra marca. 
¿Quedará algún planeta por explorar a nuestro 
departamento de Ventas? 
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معداتها لأكثر من  Hermasaتبٌع 
 دولة فً المارات الخمس  52
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 ونحن بما تحتاجه شركتنخبرنا ا
 مصنع مخصص نسلمن

ما هو عمد "التسلٌم على 
 Hermasaع المفتاح" م

 

Usted nos dice qué empresa necesita y nosotros 
le entregamos una factoría personalizada 

¿Qué es un contrato 
‘Llave en mano’ con Hermasa? 

 
 

ئٜٗح نىٓس ٖحِٓس ُٜ٘ىْس ضؼ٤ِد ك٣ٍىز ٖٓ ٗٞػٜح ك٢ 
جُؼحُْ، ٓطهٛٛس ك٢ ًَ ٓح ٣طؼِن ذوطحع جُطؼ٤ِد، 

ء ٓٛحٗغ ًحِٓس ئ٠ُ وٌجْس ذ٤ثس ٖٓ ض٤ْٔٛ ٝذ٘ح
 جُؼَٔ ٣ُُحوز ًلحءز جلإٗطحؼ.

 
 

ًٛٙ ٢ٛ غٍٔز جُطؿٍذس. ػ٠ِ ٓىٟ ػوٞو، ٌجكو٘ح ٗٔٞٗح ذطؼ٣ُُ 
ً ك٢ ًَ  جُؼلآحش جُطؿح٣ٌس جُؼظ٤ٔس ُِطؼ٤ِد، ًٝ٘ح ؾُءجً أْح٤ْح
ً ْحقس جنطرحٌ ُ٘ٔحيؾ٘ح  ٓٛ٘غ ٖٓ ٓٛحٗؼٜح، ٝٛٞ ٓح ٣ٔػَ ػ٤ِٔح

ٓؼٍكس ؿ٤ٍ ػحو٣س ذحُٞجهغ جلإٗطحؾ٢  جلأ٤ُٝس. ٣ٔ٘ك٘ح ًٛج جلأٍٓ
ً ٓح ٤ْكطحؾٞٗٚ ك٢  ُؼٔلات٘ح. ئٗ٘ح ٗؼٍف ٓح ٣ٍ٣ىٕٝ ٝٗؼٍف أ٣ٟح

 جُٔٓطورَ؛ ًٛج ٛٞ ػِٔ٘ح.

 

 

 

 

 

Es un servicio integral de Ingeniería 
de la conserva único en el mundo, 
especializado en todo lo 
relacionado con el sector 
conservero, desde el diseño y 
construcción de fábricas completas 
hasta el estudio de la ergonomía 
para aumentar la eficiencia 
productiva. 

 
sto es fruto de la experiencia. Durante décadas 
acompañamos nuestro crecimiento con la 

consolidación de las grandes marcas de la conserva, 
fuimos parte esencial en cada una de sus factorías, que 
en la práctica son nuestro campo de pruebas para 
nuestros prototipos. Esto nos da un conocimiento 
extraordinario de la realidad productiva de nuestros 
clientes. Sabemos lo que quieren pero también lo que 
van a necesitar en el futuro; ese es nuestro trabajo. El 
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Tuna 
Tuna canning 
machinery division 

Atún 
División de maquinaria 
para la conserva de atún 
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 مصنع مخصص. خدمة متكاملة
Factoría personalizada. Servicio integral 

 

1 2 3 4 5 
 التعلٌب الفعال •

 تجدٌد العنبر  •

 الأشؽال الجدٌدة •

 

• Conservera en activo 
• Reforma de la nave 
• Obra nueva 

 الهندسة  •
 

• Ingeniería 

 تطوٌر المشروع:
 تصمٌم الماكٌنات  •
معمارٌة، خدمات عامة )الهندسة ال  •

 أشؽال الهندسة المدنٌة، التورٌدات،
 الخ.(

 

Desarrollo del proyecto: 
• Diseño de maquinaria 
• Servicios generales 

(arquitectura, obra civil, 
suministro, etc.) 

 

 تشؽٌل مصنع التعلٌب الجدٌد. •
 تدرٌب العاملٌن •

 

• Puesta en marcha de la 
nueva conservera 

• Formación del personal 

 الربحٌة •
 

• Rentabilidad 

 

 
ض٘ٗأ نىٓس "ض٤ِْٓ جُٔلطحـ" ٖٓ ضِي جُطؿٍذس. أٗص ضهرٍٗح ذٔح ٢ٛ جًٍُٗس 

جُط٢ ضكطحؾٜح ٝٓح ٢ٛ جُٔٞجٌو جُٔطٞكٍز ُى٣ي ٤ًٝق نططص لإٗطحؾي 
ُِٓ٘ٞجش جُوحوٓس، ٝٗكٖ ٗوىّ ٓٛ٘ؼحً ٓهٛٛحً ٓغ ٍٓجػحز ؾ٤ٔغ جُٔؼح٤٣ٍ 

جُٔٗـ٤ِٖ ٝٗٞع جُٔ٘طؿحش ٝجُوىٌز جلإٗطحؾ٤س  جٌُٔٔ٘س: جُٔٓحقس ٝػىو
ٝٓٓط٣ٞحش أضٔطس ؾ٤ٔغ جُؼ٤ِٔحش ُطٞك٤ٍ جُطٌح٤ُق ٝذ٤ثس جُؼَٔ، ٝٓح ئ٠ُ 
 يُي. ٝٗكٖ ذحُطرغ ٍٗجكوي ُرو٤س ق٤حضي ذهىٓس ٤ٚحٗس ٝضكى٣ع جُٔؼىجش.

 
ػ٠ِ ض٤ْٔٛ جُٔح٤ً٘حش  Hermasaلا ضوطٍٛ جُوىٌز جلإٗطحؾ٤س ًٍُٗس 

ْط٘حوجً ئ٠ُ جُهرٍز جٌُٔطٓرس ػ٠ِ ٓىجٌ أٌذؼس ػوٞو، ٝذ٘حتٜح ٝض٤ًٍرٜح كو١. ج
٣ٓطل٤ى ٜٓ٘ىْٞٗح ٖٓ ٓٞجٌوْٛ جُطو٤٘س ٝٓؼٍكطْٜ ُطوى٣ْ قٍِٞ ٓطٌحِٓس 

 ُؼٔلات٘ح، ج٣ًُٖ ٣ٔػَ ٌٞحْٛ ٛىك٘ح جلأٍٝ.
 

 Hermasaٖٓ نلاٍ ئوجٌز ئٗٗحءجش ػح٤ُس جُطهٛٙ، ضرىأ ًٍٖس 
ًَ ٝؾىٌجٕ جُٔٗح٣ٌغ ذىج٣س ٖٓ أػٔحٍ ض٤٤ٌق جلأٌٜ ٝأػٔحٍ ج٤ُٜح

ٝأْطف جُٔرح٢ٗ ٝجُط٤٤ٌق جُىجن٢ِ جٌُحَٓ قط٠ جٍُٞٚٞ ئ٠ُ جُهىٓحش 
ج٤ُٔحٙ، جُرهحٌ، جُٜٞجء، جٌٍُٜذحء، جُطى٣ٌد،  -جُؼحٓس لأقى ٓٛحٗغ جُطؼ٤ِد 

ٝٓؼىجش جُطر٣ٍى ٝجُط٘و٤س ٝٓٛ٘غ جُىه٤ن. ضٌطَٔ جُهىٓس جُٗحِٓس ذرو٤س  -ئُم
٤ِٖ ذٔٛ٘غ جُطؼ٤ِد جُٔؼىجش جُٔٓحػىز ٝػ٘حٍٚ جُؼَٔ جلأْح٤ْس ُِؼحٓ

جُٔٓطور٢ِ. ٣طْ ض٘ل٤ً جٍُٔٗٝع ذأًِٔٚ ذٍؤ٣س ػح٤ُٔس ُِٔٛ٘غ ٖٓ ؾ٤ٔغ 
ؾٞجٗرٚ، ٓغ ٍٓجػحز جلأوجء ج١ًُ ٤ْكطحؾٚ ٝظٍٝف جلإٗطحؼ ػ٠ِ جُٔوحِ 

 ٌَُ ػ٤َٔ.
 

servicio ‘Llave en mano’ surge de esa experiencia. Usted 
nos dice qué empresa necesita, qué recursos tiene, 
cómo ha planificado su producción para los próximos 
años, y nosotros le entregamos una factoría personaliza- 
da teniendo en cuenta todos los criterios posibles: espa- 
cio, número de operarios, tipo de productos, capacidad 
productiva, niveles de automatización de todos los 
procesos para ahorrar costes, ergonomía, etc. Y, por 
supuesto, le acompañamos durante el resto de su vida 
con el servicio de mantenimiento y modernización de 
los equipos. 

 
La capacidad productiva de Hermasa no se restringe 
únicamente al diseño, construcción e instalación de 
maquinaria. A partir de la experiencia obtenida a lo largo 
de cuatro décadas, nuestros ingenieros aprovechan 
sus recursos técnicos y el conocimiento para ofrecer 
soluciones integrales a nuestros clientes, cuya 
satisfacción es nuestro objetivo prioritario. 

 
Con una dirección de obra muy especializada, Hermasa 
inicia los proyectos desde los trabajos de 
acondicionamiento de terrenos, obras estructurales, 
cerramientos de la edificación y acondicionamiento 
interno completo hasta llegar a los servicios generales 
propios de una conservera -agua, vapor, aire, suministro 
eléctrico, formación, etc.- y los equipos de frío, 
depuración, fábrica de harinas. El servicio integral se 
complementa con el resto de equipos auxiliares y 
elementos de trabajo básicos para el personal de la 
futura factoría conservera. Todo el proyecto se ejecuta 
con una visión global de la fábrica en todos sus 
aspectos, teniendo en cuenta el rendimiento que va a 
necesitar y las condiciones productivas a la medida que 
necesita cada cliente. 
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P 

Tuna 
Tuna canning 
machinery division 

Atún 
División de maquinaria 
para la conserva de atún 

 
 
 

 

 المنتجات

Productos 
 
 
 
 

ً ذٛ٘حػس ضؼ٤ِد، ٖٓ  ٢ٌُ ضٌٕٞ ٌجتىجً ُٝطٌٕٞ قحٍٞجً ك٢ ؾ٤ٔغ وٍٝ جُؼحُْ ضو٣ٍرح
ٖٓ ق٤ع جُٔ٘طؿحش ٝجُهىٓحش.  لا ضٗرٚ ٖحترس ٕ ٣ٌٕٞ ُى٣ي ػٍٜج١ٌٍُٟٝ أ

٣ؿد إٔ ٌٕٗٞ هحو٣ٌٖ ػ٠ِ ضك٣َٞ ًَ ٓح ٣ٍٔ ػرٍ جُه٤حٍ جُٛ٘حػ٢ ُؼٔلات٘ح ئ٠ُ 
ٝجهغ، ذىج٣س ٖٓ ٓح٤ً٘س ٓٞؾٜس ُهىٓس ٓؼ٤٘س ك٢ ػحٚٔس أٌٝٝذ٤س ًر٤ٍز ئ٠ُ ض٤ًٍد 

 ٓٛ٘غ ٓؼحُؿس ًحَٓ ك٢ ؾ٣ٍُز ٗحت٤س ك٢ جُٔك١٤ جُٜحوب.
 

 
 

ٖ ػ٠ِ ضك٣َٞ ًَ ٣ؿد إٔ ٌٕٗٞ هحو٣ٌ
ٓح ٣ٍٔ ػرٍ جُه٤حٍ جُٛ٘حػ٢ ُؼٔلات٘ح 

ئ٠ُ ٝجهغ
 
 
 
 
 
 
 

 

  
   جُٔٓحػىز جُل٤٘س

 

 ٤ٚحٗس ٝئٚلاـ ٝضكى٣ع جُٔؼىجش
 

Asistencia 

  

  نط٠ٞ ًحِٓس

. خطوط ""تسلٌم على المفتاح اتمنتج
 ومصانع كاملة كاملة

 

Líneas completas 

 

  جذطٌحٌجش ؾى٣ىز
 

، ُِطٞٗس ٓح٤ً٘حش ٠رم أٝضٞٓحض٤ٌ٤س ٝذحُلٍجؽ
ٓح٤ً٘حش ضؼرثس ٓؼِرحش، أٝضًٞلاف، آلاش 

ضؼرثس ٝضـ٤ِق

técnica Producto ́ llave en mano´ 

Mantenimiento, reparación 
y modernización de equipos 

Líneas completas y factorías 
completas 

Nuevas 
creaciones 

Máquinas de cocción 
automáticas y al vacío, 
enlatadoras, autoclaves, 

empacadoras 

 

 

 

 

 

 

ara ser líder y estar presente en prácticamente 
todos los países del mundo con industria 

conservera, es necesario tener una oferta sin fisuras. 
Tenemos que ser capaces de convertir en realidad 
todo lo que pase por la imaginación industrial de 
nuestros clientes, desde una máquina para un servicio 
concreto en una gran capital europea hasta la 
instalación de una planta completa de procesado en 
una remota isla del Pacífico. 

 
Tenemos que ser capaces de 

convertir en realidad todo lo que 
pase por la imaginación industrial 

de nuestros clientes 



 

15 Hermasa. Canning technology 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 ٓؼىجش نحٚس ُٔؼحُؿس جُطٞٗس
Equipos específicos para procesado de atún 
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خاصة لمعالجة التونةعدات م  • Equipos específicos para procesado de atún 

 
 
 
 

 
 

الذي يضبط  نظام التحكم في الكثافة
 وزن المنتج في كل علبة

Sistema Density Control 
que ajusta el peso de 
producto en cada lata 

 
 

 

Tunipack DC®
 

 

 
 

 
ض٣ُى ٓح٤ً٘س ضؼرثس جُطٞٗس جلأٍْع ٝجلأًػٍ ه٤ٔس ك٢ جُؼحُْ ٌٓحٗطٜح ٖٓ نلاٍ 

 ج١ًُ ٣ؼَٔ ػ٠ِ أضٔطس ػ٤ِٔس ضـ٣ًس جُٔح٤ً٘س ٝئضوحٜٗح. DCٗظحّ 
 

La empacadora de atún más rápida y valorada del 
mundo agranda su prestigio con el sistema DC, que 
automatiza y perfecciona el proceso de alimentación 
de la máquina. 
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ن ما هو جيد  يمكن تحسي 

Lo bueno se puede mejorar 
 

 
هً ماكٌنة تعبئة التونة التً أحدثت ، وستحٌلاا م® Tunipackبدا تحسٌن أداء 

ثورة فً التعلٌب على نطاق واسع فً جمٌع أنحاء العالم منذ عمدٌن من الزمن، 
، التً تستثمر فً الابتكار منذ Hermasaوكأنه تحد مستحٌل. تمدم شركة  

 Tunipack® Densityنصؾ لرن وتمود الطرٌك إلى السوق، نظام 
Controlٌدة للعلامة التجارٌة الإسبانٌة التً تمكنت من . إنه لفزة تكنولوجٌة جد

أتمتة وتوحٌد وضع التونة فً العلبة وتحدٌد الكمٌة المثلى من المنتج دون 
 الاعتماد على المهارة أو الخطأ البشري.

 

جلأْط٣ٌٞس، ® Tunipackٛٞ ضكلس أٍْز  DCئٕ 

جُط٢ أقىغص غٌٞز ك٢ هطحع ئٗطحؼ جُطٞٗس ػ٠ِ ٗطحم 

 ٝجْغ ًٓ٘ ػوى٣ٖ ٖٓ جُُٖٓ

 
٤ٟ٣ق ٗظحّ جُطكٌْ ك٢ جٌُػحكس، ج١ًُ ٣ٓٔف ذأضٔطس جُؼ٤ِٔحش جُط٢ ًحٗص ضؼطٔى ػ٠ِ 

ٔ٘طؽ، ئ٠ُ ؾ٤ٔغ ج٤ُُٔجش جُط٢ ٗلًضٜح ٓح٤ً٘س ٜٓحٌز أٝ نطأ جُٔٗـَ ػ٘ى ٝٞغ جُ
Tunipack ®.ّٔذؼى ْ٘ٞجش ٖٓ جُهرٍز ك٢ ٓٛحٗغ جُطؼ٤ِد ك٢ جُوحٌجش جُه 

Parecía un reto imposible mejorar las prestaciones de 
la legendaria Tunipack®, la empacadora de atún que 
revolucionó la producción de conservas a gran escala 
en todo el mundo hace dos décadas. Hermasa, que 
lleva medio siglo invirtiendo en Innovación y 
marcando el camino al mercado, presenta la 
Tunipack® Density Control. Es un nuevo salto 
tecnológico de la marca española, que ha 
conseguido automatizar y estandarizar la colocación 
del atún en la lata y establecer la cantidad óptima de 
producto sin depender de la habilidad o el error 
humano. 

 
La DC es la obra cumbre de la 

mítica saga Tunipack®, que 
revolucionó el sector de la 

producción de atún a gran escala 
hace dos décadas 

El sistema de control de densidad, que permite 
automatizar procesos que dependían de la habilidad 
o el error del operario al colocar el producto, se suma 
a todas las prestaciones que ha ido implementando 
la Tunipack® tras años de experiencia en conserveras 
de los cinco continentes. 



 

 
ٗٛق هٍٕ ٖٓ جُهرٍز ك٢ ضٌُ٘ٞٞؾ٤ح ضؼ٤ِد 

. ئٜٗح ضٔػَ  DC 200ٗس، ضًٍُش ك٢ ٓح٤ً٘سجُطٞ
 ٗؿحـ هْٓ جُركع ٝجُط٤ٔ٘س ٝجلاذطٌحٌ

 
Medio siglo de experiencia en 
tecnología para la conserva del atún, 
concentrado en la 500 DC. Es un éxito 
de nuestro departamento de I+D+i 

 Equipos específicos para procesado de atún • معدات خاصة لمعالجة التونة
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 المواصفات الفنية
Características técnicas 

 

 .ٍْػس ئٗطحؼ ػح٤ُس ك٢ جُٔؿٔٞػحش جُٔهطِلس  

 ( 200، 000وهس َٕٝ ػح٤ُس ٝغحذطس ك٢ جُطؼرثس ذؿ٤ٔغ جُٔٞو٣لاش ،GF ٖػ ،)
 ٣ٍ٠Density Control (DC System)ن ٗظحّ جُطكٌْ ك٢ جٌُػحكس 

 جُؿٞوز ٝضوى٣ْ جُٔ٘طؽ جُٜ٘حت٢. هطغ ػح٢ُ 

  ٖذـٝ جُ٘ظٍ ػٖ ٣ٍ٠وس ٝٞغ جُٓٔي ك٢ جُٔح٤ً٘س ٜٝٓحٌز جُٔٗـ٤ِ ٍٍ أوجء ػح
 ج٣ًُٖ ٣ؼِٕٔٞ ػ٤ِٜح.

 .ضٌح٤ُق ٤ٚحٗس ٓ٘هلٟس 

  ضؼىو ًر٤ٍ ُلاْطهىجٓحش. ضؼى٣َ َٕٝ جُطؼرثس ذكٓد جُرٍٗحٓؽ وٕٝ جُكحؾس
س ئ٠ُ ضؼى٣َ ُطـ٤٤ٍ جٌَُٗ. هرٍٞ جٌضلحػحش ٓهطِلس ٖٓ جُؼِد وٕٝ جُكحؾ

 جٌَُٗ.

 .ض٤ًٍرحش ًٍٜذحت٤س ٝٛٞجت٤س ك٢ أٗحذ٤د كٞلاي٣س ٓوحٝٓس ُِٛىأ 

 .ئٌٓح٤ٗس جلاضٛحٍ ػٖ ذؼى ػرٍ جلإٗطٍٗص 

  ٓح٤ً٘س ٓٛ٘ٞػس ذحٌُحَٓ ٖٓ جُلٞلاي جُٔوحّٝ ُِٛىأ ٝضٌٞو ٓغ ٖٜحوزCE. 

Elevada velocidad de producción en las diferentes gamas. 
Precisión de peso elevada y constante en el empaque en 
todos los modelos (300, 500, GF), mediante el sistema Density 
Control (DC System). 

Gran calidad de corte y presentación de producto final. 

Elevado rendimiento, independiente de la forma de colocación 
del pescado en la máquina y de la habilidad de los operarios 
que trabajan en la misma. 

Bajos costes de mantenimiento. 

Gran versatilidad. Ajustes del peso de llenado mediante 
programa, sin necesidad de cambio de formato. Admisión de 
diferentes alturas de latas sin necesidad de modificación del 
formato. 

Instalación eléctrica y neumática en canalizaciones Inox. 

Posibilidad de conexión remota vía Internet. 

Máquina construida totalmente en Acero Inoxidable y 
suministrada con certificado CE. 

 
 
 
 

 

300 
Tunipack® DC 

لبة فً الدلٌمةع  

Latas/minuto 

Ø65, Ø73, Ø84, Ø100, 
¼ Club, Dingley, ¼ Oval, ½ Oval 

 

 

 

 

 

 

 

 

 التحكم في الوزن والسرعة "بضغطة زر"

Control de peso y velocidad, 
con un 'clic' 

60 
Tunipack® GF/DC 

لبة فً الدلٌمةع  

Latas/minuto 

Ø150, 1 Lb Oval 

500 
Tunipack® DC  

فً الدلٌمةعلبة   
 Latas/minuto 

Ø65, Ø73, Ø84 

ضظَ غحذطس ذؼى جُٔؼِٔحش جُط٢ ضٓٔف أضٔطس جُؼ٤ِٔس ذٟٔحٕ جُؿٞوز جُو٤ح٤ْس جُط٢ 
،  جُط٢ ضؼَٔ ذحُِّٔ، ك٢ ٣Tunipack® DCكىوٛح جُٔٗـَ. ضطكٌْ ٖحٖس 

جُٟر١ جلإٌُط٢ٍٗٝ ٍُٓػس جُٔؼحُؿس َٕٝٝ ػرٞز ًَ ػِرس ٝجٌُػحكس جُٜ٘حت٤س 
 ُِؿُء جُىجن٢ِ ك٢ ًَ ٝقىز.

 لدقةا

Exactitud 

ضِوحت٤حً ٤ًٔس جُطٞٗس جُط٢   ٣Density Control٘ظْ ٗظحّ جُطكٌْ ك٢ جٌُػحكس

ضـ٣ًطٜح ئ٠ُ جُٔح٤ً٘س، ٣ٝكٖٓ َٕٝ جُكٗٞز ك٢ ًَ ػِرس ٣ٝكٖٓ أوجء  ٣طْ
 جُٔؼىجش، ٝك٢ ٜٗح٣س جلأٍٓ كاٗٚ ٣كٖٓ ؾٞوز جُٔ٘طؽ.

La automatización de un proceso permite asegurar 
una calidad estándar que se mantiene constante 
siguiendo los parámetros determinados por el 
operario. En la pantalla táctil de la Tunipack® DC se 
controla el ajuste electrónico de la velocidad de 
procesamiento, el peso del empaque de cada lata y 
la densidad final del interior en cada unidad. 

El sistema Density Control regula automáticamente la 
cantidad de atún que alimenta la máquina, mejora el 
peso del llenado en cada lata, se optimiza el 
rendimiento del equipo y, en definitiva, se mejora la 
calidad del producto. 
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 ٠رحل جُطٞٗس ك٢ جُلٍجؽ

 Tunivac®
 

Cocedor de atún al vacío Tunivac®
 

 
 
 

٣إغٍ ٗٞع جُط٢ٜ ٝجُٔؼىجش جُٔٓطهىٓس ك٢ جُط٢ٜ جُٔٓرن ُِطٞٗس ضأغ٤ٍجً ٓرحٍٖجً 
حتٍ ك٢ أوجء جُط٘ظ٤ق ٖٓ ػ٠ِ جُؿٞوز ٝجُطٌِلس جُٜ٘حت٤س ُِٔ٘طؽ. ٣ط٤ف ضو٤َِ جُهٓ

نلاٍ جُؼ٤ِٔحش جُط٢ ضوَِ جلأًٓىز ٝؾلحف جُؿِى ٝجُطكٌْ ك٢ ج٠ٍُٞذس أغ٘حء 
جُط٢ٜ، ضٔح٣ُجً جهطٛحو٣حً ًر٤ٍجً ك٢ ضٌح٤ُق جلإٗطحؼ جٍُٔضرطس ذحُؼ٤ِٔس ٝك٢ جُؿٞوز 

 جُٜ٘حت٤س ُِٔ٘طؽ.

٣ٛ٘غ جُلحٌم. ض٤ْٔٛ ٓطوىّ ٝٗظحّ ضكٌْ ُِٔطـ٤ٍجش ® Tunivacجُطرحل 
جُكٍؾس ٣ٓٔف ذحٍُٔٝٗس ٝذطك٤ٖٓ جُٔؼحُؿس لأٗٞجع أٝ أقؿحّ ٓهطِلس ٖٓ  ٝجُ٘وح٠

 جلأْٔحى.
 

El tipo de cocción y equipo empleado para el 
precocinado de atún tiene repercusión directa sobre 
la calidad y coste final del producto. Minimizar 
pérdidas de rendimiento en limpieza a través de 
procesos que reduzcan la oxidación, piel seca y 
controlen la humedad durante la cocción permitirá 
una diferenciación económica significativa en los 
costes productivos vinculados al proceso y en la 
calidad final del producto. 

El Cocedor Tunivac® marca la diferencia. Diseño 
avanzado y sistema de control de variables y puntos 
críticos que permiten la flexibilidad y optimización del 
tratamiento para distintas especies o tamaños de 
pescado. 

خاصة لمعالجة التونةعدات م  • Equipos específicos para procesado de atún 
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 نظام طهي مرن

 
من خلال عملٌة بسٌطة، تسمح أوضاع التشؽٌل المابلة للتحدٌد بمجموعة مناسبة 

 من معلمات الفراغ ودرجة حرارة الحجرة ودرجة حرارة الشون والرطوبة.
 

حجرة، مما ٌملل بشكل خاص من ٌموم جهاز الطهً بإزالة الأكسجٌن من ال
ا فعالاا  أكسدة الأسمان. ٌوجد الفراغ الذي ٌعتمد على التأثٌر الفنتوري انخفاضا

 للضؽط فً حجرة المعالجة.
 

ا بكفاءة من خلال  أثناء الطهً كله، ٌمكن التحكم فً الرطوبة فً الحجرة تلمائٌا
 الفتحات المثبتة وتوزٌعها بشكل صحٌح فً جمٌع أنحاء الحجرة.

 
ارة سهلة للعملٌات الحرارٌة المحددة مسبماا عن طرٌك إٌجاد وصفات إد

 وإمكانٌات تخزٌن تكاد لا تكون محدودة.
 

 إمكانٌة الطهً بحسب الولت فً درجات حرارة وضؽط ورطوبة مبرمجة.
 

 مزدوج تبريدطرد ونظام 
 

 ٣طْ ضر٣ٍى جُطرحل ػٖ ٣ٍ٠ن جٓطٛح٘ جُكٍجٌز ٖٓ نلاٍ ٗظحّ جُطل٣ٍؾ. ٣ٓٔف
PLC ٍنلاٍ نٞج٤ٌَٓس جُطكٌْ، ذٟر١ ٠ٌٞذس جلأْٔحى ٝجُطكٌْ ك٤ٜح نلا ٖٓ ،

 ًٛٙ جٍُٔقِس، ٓٔح ٣إو١ ئ٠ُ ضك٤ٖٓ جُ٘ط٤ؿس ذكٓد جقط٤حؾحش جُٔ٘طؽ.
 

٣ؼَٔ جُوحيف جُٔػرص ك٢ جُؿُء جُؼ١ِٞ ٖٓ جُٔح٤ً٘س ًٟٔهس ضل٣ٍؾ ضٓطهىّ جُرهحٌ 
 ًٓحتَ وجكغ.

 
٣ط٤ف جُؿٔغ جُٔػح٢ُ ذ٤ٖ جُلٍجؽ / جٍُٔ ك٢ قؿٍز جُٔؼحُؿس ٖٓ نلاٍ آ٤ُحش جُطكٌْ 

 جُكٍٛٞ ػ٠ِ ٗط٤ؿس ٓػح٤ُس. Tunivac ®جُٔػرطس ك٢
 

Sistema de cocción flexible 
Mediante una operativa sencilla, las modalidades de 
operación seleccionables permiten una adecuada 
combinación de los parámetros de vacío, 
temperatura en cámara, temperatura en espina y 
humedad. 

El cocedor elimina el oxígeno existente en la cámara 
reduciendo notablemente la oxidación del pescado. 
Un vacío basado en el efecto Venturi creará una 
eficaz depresión en la cámara de tratamiento. 

Durante toda la cocción la humedad en cámara 
puede ser controlada eficientemente de forma 
automática a través de los pulverizadores instalados 
y distribuidos de forma adecuada a lo largo de la 
cámara. 

Fácil gestión de los procesos térmicos 
preestablecidos mediante la creación de recetas y 
posibilidad de almacenamiento casi ilimitado. 
Posibilidad de realizar la cocción por tiempo con 
rampas de temperatura, presión y humedad 
programadas. 
Todos los parámetros del proceso son monitoreados 
y almacenados de en formato inviolable. 

Enfriamiento 
El enfriamiento del cocedor se produce mediante la 
absorción de calor a través del sistema de vacío. El 
PLC, mediante el algoritmo de control, permite 
ajustar y controlar la humedad del pescado durante 
esta fase optimizando el resultado a las necesidades 
del producto. 

Un eyector instalado en la parte superior de la 
máquina actúa como bomba de vacío mediante el 
uso de vapor como fluido motriz. 

Una perfecta combinación vacío/pulverización en la 
cámara de tratamiento a través de los mecanismos 
de control instalados en el Tunivac® le permitirán un 
resultado perfecto. 
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 ®V-filler   ماكٌنة التعبئة الرأسٌة

Empacadora vertical V-Filler®
 

 

 

ضؼرثس قؿ٤ٔس ٣ٌٖٔ جْطهىجٜٓح ٓغ ٓ٘طؿحش ٓهطِلس )جُطٞٗس، جُهٍٟٝجش، ٓح٤ً٘س 
ػِرس / جُىه٤وس قٓد أذؼحو جٌَُٗ ٝجُٔ٘طؽ جٍُٔجو  500ئُم(، ذٍٓػحش ضَٛ ئ٠ُ 

 ضؼرثطٚ.

 شهادةمع ٌتم تسلٌمها .  AISI-304الفولاذ المماوم للصدأمصنوعة من 
CE. 

 :المواصفات
 ٗحهَ لاْطورحٍ جُٔ٘طؽ ُطـ٣ًس جُٔح٤ً٘س. •·
ٗحهلاش ػٔٞو٣س ٣طْ ضٗـ٤ِٜح ذٞجْطس ٓكٍى ٓإجٌَ، ٓغ قًٍس ٓطوطؼس  4 •·

 ًَ قح٣ٝس.ٝٓطُجٓ٘س ٓغ 
 كٞٛس ذلاْط٤ٌ٤س ضٌَٗ جُٔ٘طؽ لإونحُٚ ك٢ جُكح٣ٝس.  •·

 ٖلٍز ُوطغ جُوطغ يجش ض٤ْٔٛ نح٘.  •·

 .حركة متمطعةالحاوٌة، ذات  تموضعلنجمة   •·
 .المعبأة الحاوٌات لخروج نالل  •·
 .صلٌة وكاشفات تموم بإٌماؾ الماكٌنة فً حالة الفتحبأبواب مف سلامةنظام   •·

 .لمنتجلماكٌنة مجهزة بكاشفات تحكم فً الحاوٌات ومستشعر   •·
 نظام لسهولة تنظٌؾ الماكٌنة.  •·

 

Máquina para empaque volumétrico que se puede 
utilizar con diferentes productos (atún, vegetales, 
etc.), con velocidades de hasta 200 latas/minuto en 
función de las dimensiones del formato y producto a 
empacar. 

Construida en acero Inoxidable AISI-304. Se entrega 
con certificado CE. 

Características: 
·• Transportador de recepción de producto para 

alimentación a la máquina. 
·• 4 Transportadores verticales accionados por medio 

de un servomotor, con movimiento intermitente y 
sincronizado con cada envase. 

·• Boquilla plástica que conforma el producto para ser 
introducido en el envase. 

·• Cuchilla de corte de porciones de diseño especial. 
·• Estrella de posicionado de envases, con 

movimiento intermitente. 
·• Transportador de salida de envases llenos. 
·• Sistema de seguridad con puertas abisagradas y 

detectores que paran la máquina en caso de 
apertura. 

·• Máquina dotada de detectores de control de 
envases y sensor de producto. 

·• Sistema de fácil limpieza de la máquina. 

خاصة لمعالجة التونةات عدم  • Equipos específicos para procesado de atún 
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  ®HCT defroster  ٓح٤ً٘س جُط٤٤ٓف

Descongelador HCT®
 

 

 
٣ؼطٔى ٓرىأ جُطٗـ٤َ ػ٠ِ ئػحوز ضى٣ٍٝ جُٜٞجء ٝذهحٌ جُٔحء ػ٘ى ٞـ١ ٓ٘هلٝ 

 00ٝ ٣0ٌٖٔ ٞر١ وٌؾس قٍجٌز ن١٤ِ جُٜٞجء ٝجُرهحٌ ذ٤ٖ  ذط٣ٍوس ٓطؿحٗٓس.

 وٌؾس ٓث٣ٞس ذكى أه٠ٛ، ذكٓد جُٔ٘طؽ جٍُٔجو ض٤٤ٓكٚ ٝجُٞهص جُٔطِٞخ.

 
 ضر٣ٍى ُٚ ٝظ٤لطحٕ: جُؿٜحَ ُٓٝو ذ٘ظحّ

 
ن التحكم فً ، تكون المعدات الباردة مسؤولة عالتسٌٌحأثناء عملٌة   •·

، لتسهٌل %100، مع الاحتفاظ بها باستمرار حول الرطوبة داخل الجهاز
 .التسٌٌحوتسرٌع 

، حٌث التسٌٌح، ٌمكن الاحتفاظ بالمنتج بالداخلند الانتهاء من عملٌة ع •·

ٌتم لطع حمن  (. لهذادرجة مئوٌة 10-5) كحجرة حفظتعمل المعدات 
وٌستمر نظام التبرٌد فً العمل إلى أجل ؼٌر مسمى حتى ٌتم اتخاذ  البخار

 .مرار بإٌماؾ العملٌةال
 

 متوفرة بسعات مختلفة، حسب المنتج وحسب حجم الكتل.
 لوحة مع شاشة تعمل باللمس لتشؽٌل الجهاز.

.سعة لبرامج مختلفةمعالج ب

 
El principio de funcionamiento se basa en la 
recirculación de aire y vapor de agua a baja presión 
de una forma homogénea. 
La temperatura de la mezcla de aire y vapor se 
puede ajustar entre 0 y 30 ºC como máximo, 
dependiendo del producto a descongelar y del 
tiempo que se requiera. 

El equipo cuenta con un sistema de refrigeración que 
tiene 2 funciones: 

·• Durante el proceso de descongelación el equipo 
de frío se encarga de controlar la humedad en el 
interior del equipo, manteniéndola constantemente 
alrededor del 100%, para facilitar y acelerar la 
descongelación. 

·• Cuando se termina el proceso de descongelación, 
se puede mantener el producto en su interior, 
funcionando el equipo como una cámara de 
mantenimiento (5-10ºC). Para esto, se corta la 
inyección de vapor, y sigue funcionando el sistema 
de frío indefinidamente hasta que se decida parar 
el proceso. 

Disponible para diferentes capacidades, en función 
del producto y tamaño de los bloques. 
Cuadro con pantalla táctil para funcionamiento del 
equipo. 
Procesador con capacidad para diferentes 
programas. 

خاصة لمعالجة التونةاكٌنات م  • Equipos específicos para procesado de atún 
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 ®Fish Block Maker ٚحٗغ جٌُطَ
 

 

 
، ذط٣ٍوس ٖرٚ ضِوحت٤س ٝذاٗطحؾ٤س ض٤ٌَٗ ًطَ جلأْٔحى ٝضؼرثطٜح لاقوحً ْٓٛٔ ُؼ٤ِٔس 

 ػح٤ُس.
 

 ٓطؼىو جلاْطهىجٓحش، لأٗٚ هحذَ ُِط٤ٌق ٓغ أٗٞجع ٓهطِلس ٖٓ جٌُطَ.
 

 .العاملة للٌد كبٌر خفٌضت  •·
 زٌادة الإنتاجٌة.  •·
 دلة الوزن.  •·
 

 النهائً من خلال عدم إنتاج فتات. جودة أفضل للمنتج
أفضل أو سعة  عبئةتعلى و وهو ما ٌساعد على التجمٌد، شكٌل كتل متجانسةت

 .أكثر تجانساا  تسٌٌحوعملٌة  تحمٌل أكبر لكل حاوٌة
 .AISI-304ع من الفولاذ ؼٌر المابل للصدأ مصنو

 .CEٌورد مع شهادة 

 
Diseñada para la operación de formación de bloques 
de pescado y su posterior embolsado, de una manera 
semiautomática con una alta producción. 

Versátil, ya que es adaptable a diferentes tipos de 
bloques. 

·• Reducción considerable de la mano de obra. 
·• Aumento de la productividad. 
·• Precisión en el peso. 

Mejor calidad de producto final al no generar 
prácticamente migas. 
Generación de bloques homogéneos, lo cual favorece 
la congelación, mejor estiba o mayor capacidad de 
carga por contenedor y un proceso de 
descongelación más homogéneo. 
Construcción en acero inoxidable AISI-304. 
Suministrada con certificado CE. 

لتونة اعدات خاصة لمعالجة م  • Equipos específicos para procesado de atún 
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6-8 
فً الدلٌمةتل ك  

Bloques/minuto 

5-6 
     شؽلٌنم             

Operarios 

 
جُط٤ٓ٘وحش: هحذِس ُِط٤ٌق ٓغ أٗٞجع ٓهطِلس ٖٓ جٌُطَ، 

 ٝكوحً ُٔٞجٚلحش جُؼ٤َٔ.
 

Formatos: adaptable a diferentes 
tipos de bloque, según 
especificaciones del cliente. 
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(ٜٚح٣ٌؽ جُط٢ٜ ذحُٔحء / جُٔكٍِٞ جُِٔك٢ )جُهلا٠حش  

Balsina de cocción 
 
 

ٓٛٔٔس ُط٢ٜ جلأْٔحى )جُطحَؾس أٝ جُٔؿٔىز أٝ ج٤ُٓٔكس( ك٢ جُٔحء أٝ ك٢ 
 ٓكٍِٞ ِٓك٢.

 ُٓٝوز ذٔهٍؼ ُِٗكّٞ َٝٓٞع ٤ُِٔحٙ ُطؿ٤ٔغ وٕٛٞ جُط٢ٜ ٝجْطهىجٜٓح.

ُٓٝوز ذـطحء )كطف ٤ٛى٢ٌ٤ٌُٝ( ٓحٗغ ُطٍٓخ جُٔحء ُطؿ٘د كوىجٕ جُطحهس، 
 ُٝٓٝو ذٔحٗغ ُلوىجٕ جُكٍجٌز.

 .AISI-316ٓٛ٘ٞػس ٖٓ جُلٞلاي ؿ٤ٍ جُوحذَ ُِٛىأ 

 ٓح٤ً٘س ٓٞكٍز ُِطحهس:

 .لاستعادة المكثفات منفسبمؽلك و جزء منحنًمجهزة ب  •·

 .مدخل البخارب معدللحرارة وصمام رجة اأوتوماتٌكً فً دتحكم   •·

 .CEضٌٞو ٓغ ٖٜحوز 

 .حسب السعة المطلوبة لكل دورة على المماس ةمصمم

Diseñada para la cocción del pescado (fresco, 
congelado o descongelado) en agua o salmuera. 

Provista de salida de grasas con difusores de agua 
para recogida de las grasas de cocción y 
aprovechamiento de las mismas. 

Con tapa (apertura hidráulica) sello de agua para 
evitar la pérdida de energía, y provista de 
calorifugado. 

Construcción en acero inoxidable AISI-316. 

Máquina energéticamente eficiente: 

·• Dotada de serpentín cerrado y purgador para la 
recuperación de condensados. 

·• Control automático de temperatura y válvula 
modulada de entrada de vapor. 

Suministrado con certificado CE. 

Diseñada a medida según capacidad requerida 
por ciclo. 

خاصة لمعالجة التونةعدات م  • Equipos específicos para procesado de atún 
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التنظٌؾظام ن  

Sistema de limpieza 
 

 

٤ٚ، ٓغ ئَجُس جُؿِى ٝجُٗٞى ٝجلأؾُجء جُىجً٘س ٖٓ ُط٘ظ٤ق جُٔ٘طؽ ذٔؿٍو ٠ٜ
 جُٓٔي، ُطـ٣ًس جُٔ٘طؽ لاقوحً ئ٠ُ آلاش ضؼرثس جُطٞٗس.

 :صفالو

٣طْ ضكى٣ى ػىو جُٔٗـ٤ِٖ ٌَُ ٗظحّ ٝكوحً ُلإٗطحؼ جُٔطِٞخ، ًٞٗٚ ٗظحٓحً ٓؼ٤ح٣ٌحً 
 ٣ٌٖٔ ض٤ْٞؼٚ ٝكوحً ُلاقط٤حؾحش.

ٌز ٝهحذِس ُٓٝو ذطحٝلاش كٍو٣س أٝ ٠حُٝس ٓٓكٞذس، ٓغ ًٍج٢ْ ٣ٍٓكس )وٝج
 ُطؼى٣َ جلاٌضلحع( ٝٓٓحٗى ُِوى٤ٖٓ ٝؾٔغ جُ٘لح٣حش ك٢ ًَ ٓكطس ػَٔ.

ذ٘حهلاش ًحٌوجٕ يجش قِوس ٓـِوس ٝؿ٤ٍ ٍٓضؿؼس ، ٓٔح ٣٘طؽ ػ٘ٚ ٗظحّ  ُْٓٛٔ
 ٓلطٞـ َْٜٝ جُط٘ظ٤ق.

 ًه٤حٌ ٣ٌٖٔ أ٣ٟحً وٓؽ ٗظحّ ضكٌْ كٍو١ ك٢ جلإٗطحؼ ٖٓ أؾَ جُطكٌْ ك٢:

 
 ؽل.زمن عمل المش •·
 الإنتاجٌة. •·
 .جُ٘لح٣حش ض٤ُٞى •·

 .AISI-304من الفولاذ ؼٌر المابل للصدأ  مصنوع

 .CEتورد مع شهادة 

Para la limpieza del producto una vez cocido, 
eliminación de la piel, espinas y partes oscuras del 
pescado, para la posterior alimentación del producto 
a las máquinas empacadoras de atún. 

Descripción: 

El número de operarios por sistema se establece 
según la producción requerida, siendo un sistema 
modular que se puede ampliar según necesidades. 

Provisto de mesas individuales o mesa corrida, con 
sillas ergonómicas (giratorias y regulables en altura), 
reposapiés y recogida de desperdicios en cada 
puesto de trabajo. 

Construida con transportadores cardánicos en 
circuito cerrado y sin retorno, dando lugar a un 
sistema abierto y de fácil limpieza. 

Como opción también puede incorporar un sistema 
de control de producción individual para controlar: 
·• Tiempo de trabajo del operario. 
·• Rendimiento. 
·• Desperdicio generado. 

Construcción en acero inoxidable AISI-304. 

Suministrado con certificado CE. 

خاصة لمعالجة التونةعدات م  • Equipos específicos para procesado de atún 



 

٣ُُٞش أٝ جُِٛٛحشٓؼىجش ئٞحكس ج  
Equipo para adición de aceites o salsas 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 ؿٓحُس جْطهلا٘ ج٣ُُص
Lavadora de latas con recuperación de aceite 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

ؾالأوتوكلا سلة محمل/  الأوتوكلاؾ سلال من نمالة منصة  
Paletizador de carros de autoclave 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 الأوتوكلاؾ

Autoclave 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

ؾالأوتوكلا لسلا تفرٌػ ماكٌنة/  الأوتوكلاؾ سلال تفرٌػ ماكٌنة  

Despaletizador/desencestador 

de carros de autoclave



 

 

 ؼسالة مجففة العلب / مجففة العلب
Lavadora secadora de latas/secadora de latas 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
ماكٌنة التؽلٌؾ/  فً كراتٌن وضعالماكٌنة   

Estuchadora / Enfajadora 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 جُلحٌؿس ؼِدٓح٤ً٘س ضل٣ٍؾ جُ
Despaletizador de envases vacíos 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

اتصنع الصلص ماكٌنة  
Paila de elaboración de salsas 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 ؿٓحُس جُٓلاٍ

Lavadora de cestos 



 

 



 

 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 
 

Parque Tecnológico y Logístico de Vigo 
Parcela 10.01/Calle C4. 
36314 Valladares. Vigo 
Spain 
T +34 986 45 80 05 :الهاتؾ 
F +34 986 45 03 51 :الفاكس 

hermasa.com 


